Saint Germain lés Corbeil (Maternelle)
Menu du 22/04/2024 au 26/04/2024

MERCREDI VENDREDI

Tomate bio *menu Végétarien** Céleri rémoulade #2 Jambon blanc Ir sauce **Repas de printemps** **AB-
et Vinaigrette moutarde et dés d'emmental charcutiere dessert végétal au lait de coco™

et dés d'emmental %4 Riz 4 I'espagnol bio — #2Filet de dinde Ir fagon jambon

— — ] @ Hoki pmd sauce basilic sauce charcutiére
= Colin d'Alaska pmd pané au riz Yaourt nature sucre 4 Boulgour bio Coquillettes bio
soufflé — i N
Courgettes a la provencale Poire Coupelle de purée de pommes Petit fromage frais sucré o _ ,
S . 2 Réti de dinde Ir jus aux oignons
. Confit de carottes batonnet
e
Moelleux au chocolat et pépites
(farine locale)
Dessert festif
Dessert végétal lait coco brassé

Salade de concombre et mais
Sauce creme ciboulette

® et dés de cantal aop
e —m

i) Beignet framboise dcg Ananas

Baguette Pain au chocolat Gaufre poudrée Baguette Gateau fourré a la fraise

et beurre Petit fromage frais nature Pomme bicolore Barre de chocolat Poire

Orange Briquette de jus de pomme Briquette de lait nature Yaourt aromatisé Briquette de lait nature
Briquette de lait nature Briquette de jus d'orange

*: plat contenant du porc / Les indications d'allergénes sont disponibles sur I'appli SoHappy
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
[
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Appellation d'Origine Certifié Label Rouge Décongelé Issu de I'agriculture Produit de la mer
Protégée biologique durable




